
ANTIPASTI

Tartare di Tonno 
   

28

Tartare di gambero rosso di Mazara 
  
30

Sautè di frutti di mare 
 

30

Caprese 
 

20

Parmigiana di melanzane 
  

22

Frittura di calamaretti con zucchine 
   
26

Tataki di tonno 
laccato alla salsa Ponzu e sesamo 

  
34

Polpo arrosto, crema di patate e spinaci  
 

26

Quasi tutti i nostri piatti hanno un’alternativa SENZA LATTOSIO (latte e derivati)  
e SENZA GLUTINE: chiedi al nostro staff e comunica le tue allergie/intolleranze.  

I prodotti alimentari utilizzati sono congelati all’origine oppure artigianali fatti in casa, 
abbattuti e conservati a temperatura negativa secondo la normativa vigente.



INSALATE

Santina 
Insalata di pomodori con cipolle, 

sedano, capperi, olive 
 

20

Insalata mista
15

Panzanella 
Pomodorini, cipolle, acciughe, 

sedano, tonno, ravanelli 
   
24

Caesar’s Salad  
 Insalata, pollo, bacon, salsa Caesar,  

scaglie di grana, crostini  
   
28

Quasi tutti i nostri piatti hanno un’alternativa SENZA LATTOSIO (latte e derivati)  
e SENZA GLUTINE: chiedi al nostro staff e comunica le tue allergie/intolleranze.  

I prodotti alimentari utilizzati sono congelati all’origine oppure artigianali fatti in casa, 
abbattuti e conservati a temperatura negativa secondo la normativa vigente.



PRIMI

Spaghetti alla Nerano 
   

24

Ravioli Caprese 
    

26

Spaghetti alle Vongole 
    

30

Paccheri allo Scarpariello 
     

22

Linguine al Limone 
con Tartare di Gambero   

     
36

Quasi tutti i nostri piatti hanno un’alternativa SENZA LATTOSIO (latte e derivati)  
e SENZA GLUTINE: chiedi al nostro staff e comunica le tue allergie/intolleranze.  

I prodotti alimentari utilizzati sono congelati all’origine oppure artigianali fatti in casa, 
abbattuti e conservati a temperatura negativa secondo la normativa vigente.



SECONDI

Branzino al sale 

12€ per 100g

Baccalà alla Livornese 

32

Gamberi alla brace 

34

Polletto intero 
patate al forno e fondo bruno 

 
30

Costine di agnello 
spinaci, fondo bruno 

 
34

CONTORNI

Patate al forno
10

Verdure alla brace / stufate

12

Quasi tutti i nostri piatti hanno un’alternativa SENZA LATTOSIO (latte e derivati)  
e SENZA GLUTINE: chiedi al nostro staff e comunica le tue allergie/intolleranze.  

I prodotti alimentari utilizzati sono congelati all’origine oppure artigianali fatti in casa, 
abbattuti e conservati a temperatura negativa secondo la normativa vigente.



DOLCI

Tiramisù 

14

Plumcake caldo  
con spuma allo zabaione 

  
12

Panna cotta  
ai frutti di bosco

10

Sorbetto al limone / mela verde
10

Caprese 
 

12

Tagliata di frutta
15

Quasi tutti i nostri piatti hanno un’alternativa SENZA LATTOSIO (latte e derivati)  
e SENZA GLUTINE: chiedi al nostro staff e comunica le tue allergie/intolleranze.  

I prodotti alimentari utilizzati sono congelati all’origine oppure artigianali fatti in casa, 
abbattuti e conservati a temperatura negativa secondo la normativa vigente.





STARTERS

Tuna tartare  
   

28

Red shrimp tartare 
   
30

Sautéed clams, venus clams and mussels 
 

30

Tomatoes, mozzarella, basil 
 

20

Eggplant Parmigiana 
  

22

Fried baby squid with zucchini 
   
26

Seared Tuna Tataki 
dressed with Ponzu sauce, sesame 

 
34

Grilled octopus, potato cream and spinach 
 

26

Lactose-free (milk and dairy) and Gluten-free options are available for almost all dishes: 
please ask our staff and inform us of any allergies or intolerances. 

Our food products are either frozen at the source or homemade, blast-chilled, and stored 
at negative temperatures in compliance with current health and safety regulations.



SALADS

Santina 
Tomato salad, onions, celery, capers, olives 

 
20

Green salad
15

Dried Bread, Cherry tomatoes, onions, 
anchovies, celery, tuna, radish 

   
24

Caesar’s Salad  
Lettuce, chicken breast, bacon, Caesar’ dressing,  

parmesan shavings, croutons 
   
28

Lactose-free (milk and dairy) and Gluten-free options are available for almost all dishes: 
please ask our staff and inform us of any allergies or intolerances. 

Our food products are either frozen at the source or homemade, blast-chilled, and stored 
at negative temperatures in compliance with current health and safety regulations.



FIRST COURSES

Spaghetti  
with zucchini, parmesan and basil 

    
24

Ravioli  
filled with ricotta, tomato sauce  

   
26

Spaghetti with clams  
    

30

Paccheri  
with rich tomato sauce and parmesan 

     
22

Linguine 
with Lemon and Red Shrimp Tartare 

      
36

Lactose-free (milk and dairy) and Gluten-free options are available for almost all dishes: 
please ask our staff and inform us of any allergies or intolerances. 

Our food products are either frozen at the source or homemade, blast-chilled, and stored 
at negative temperatures in compliance with current health and safety regulations.



MAIN COURSES

Branzino baked in salt crust 

12€ / 100g

Salted cod 
in cherry tomato sauce, olives, capers 

32

Grilled shrimps 

34

Young chicken, baked potatoes, gravy 
 

30

Lamb chops, baked potatoes, gravy  
 

34

SIDE DISHES

Baked potatoes 
10

Grilled vegetables 
12

Lactose-free (milk and dairy) and Gluten-free options are available for almost all dishes: 
please ask our staff and inform us of any allergies or intolerances. 

Our food products are either frozen at the source or homemade, blast-chilled, and stored 
at negative temperatures in compliance with current health and safety regulations.



DESSERTS

Tiramisù 

14

Warm plumcake, zabaione cream 
  
12

Panna cotta, mixed berries sauce 
10

Lemon sorbet 
10

Caprese  
 

12

Fruit salad 
15

Lactose-free (milk and dairy) and Gluten-free options are available for almost all dishes: 
please ask our staff and inform us of any allergies or intolerances. 

Our food products are either frozen at the source or homemade, blast-chilled, and stored 
at negative temperatures in compliance with current health and safety regulations.
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