CAPRI

ANTIPASTI

Tartare di Tonno

e "B &2

28
Tartare di gambero rosso di Mazara

e "B 2

30
Saute di frutti di mare

&0
30

Caprese
(=
20

Parmigiana di melanzane
(R €2

22

Frittura di calamaretti con zucchine
€% gP
26

Tataki di tonno
laccato alla salsa Ponzu e sesamo
&
b 6

34

Polpo arrosto, crema di patate e spinaci
"B

26

Quasi tutti i nostri piatti hanno un‘alternativa SENZA LATTOSIO (latte e derivati)
e SENZA GLUTINE: chiedi al nostro staff e comunica le tue allergie/intolleranze.

| prodotti alimentari utilizzati sono congelati all'origine oppure artigianali fattiin casa,
abbattuti e conservati a temperatura negativa secondo la normativa vigente.



CAPRI

INSALATE

Santina
Insalata di pomodori con cipolle,
sedano, capperi, olive

20

Insalata mista
15

Panzanella
Pomodorini, cipolle, acciughe,
sedano, tonno, ravanelli
&%

24

Caesar's Salad
Insalata, pollo, bacon, salsa Caesar,
scaglie di granaq, crostini
Y

28

Quasi tuttii nostri piattihanno un‘alternativa SENZA LATTOSIO (latte e derivati)
e SENZA GLUTINE: chiedi al nostro staff e comunica le tue allergie/intolleranze.

| prodotti alimentari utilizzati sono congelati all'origine oppure artigianali fattiin casa,
abbattuti e conservati a temperatura negativa secondo la normativa vigente.



CAPRI

PRIMI

Spogh/etti alla Nerano
Pgocl SR

24

Ravioli Caprese
& S

26

Spaghetti alle Vongole
& @8 (5 s &P

30

Paccheri allo Scarpariello
& 0GR IF o

22

Linguine al Limone

con Tartare di Gambero
& 00 "B 58

36

Quasi tutti i nostri piatti hanno un‘alternativa SENZA LATTOSIO (latte e derivati)
e SENZA GLUTINE: chiedi al nostro staff e comunica le tue allergie/intolleranze.

| prodotti alimentari utilizzati sono congelati all'origine oppure artigianali fatti in casa,
abbattuti e conservati a temperatura negativa secondo la normativa vigente.



CAPRI

SECONDI

Branzino al sale
B

12€ per 1009

Baccala alla Livornese
B

32

Gamberi alla brace

Sh

Polletto intero
patate al forno e fondo bruno

30

Costine di agnello
spinaci, fondo bruno

& 92

Sh

CONTORNI

Patate al forno
10

Verdure alla brace [ stufate
12

Quasi tuttii nostri piattihanno un‘alternativa SENZA LATTOSIO (latte e derivati)
e SENZA GLUTINE: chiedi al nostro staff e comunica le tue allergie/intolleranze.

| prodotti alimentari utilizzati sono congelati all'origine oppure artigianali fattiin casa,
abbattuti e conservati a temperatura negativa secondo la normativa vigente.



CAPRI

DOLCI

Tiramisu
e

4

Plumcake caldo
con spuma allo zabaione
& con 8
12

Panna cotta
ai frutti di bosco

10

Sorbetto al limone | mela verde
10

Caprese
eee a0

12

Tagliata di frutta
15

Quasi tutti i nostri piatti hanno un‘alternativa SENZA LATTOSIO (latte e derivati)
e SENZA GLUTINE: chiedi al nostro staff e comunica le tue allergie/intolleranze.

| prodotti alimentari utilizzati sono congelati all'origine oppure artigianali fatti in casa,
abbattuti e conservati a temperatura negativa secondo la normativa vigente.






CAPRI

STARTERS

Tuna tartare
eeo "B 2

28

Red shrimp tartare
e "B T2

30

Sautéed clams, venus clams and mussels
e
30

Tomatoes, mozzarella, basil
(=

20

Eggplant Parmigiana
(R €2

22

Fried baby squid with zucchini
o €% P
26

Seared Tuna Tataki
dressed with Ponzu sauce, sesame
&

b 6

34

Grilled octopus, potato cream and spinach
"B

26

Lactose-free (milk and dairy) and Gluten-free options are available for almost all dishes:
please ask our staff and inform us of any allergies or intolerances.
Our food products are either frozen at the source or homemade, blast-chilled, and stored
at negative temperatures in compliance with current health and safety regulations.



CAPRI

SALADS

Santina
Tomato salad, onions, celery, capers, olives

20

Green salad
15

Dried Bread, Cherry tomatoes, onions,
anchovies, celery, tuna, radish
&%

24

Caesar’s Salad
Lettuce, chicken breast, bacon, Caesar’ dressing,
parmesan s/howings, croutons
&b g

28

Lactose-free (milk and dairy) and Gluten-free options are available for almost all dishes:
please ask our staff and inform us of any allergies or intolerances.
Our food products are either frozen at the source or homemade, blast-chilled, and stored
at negative temperatures in compliance with current health and safety regulations.



CAPRI

FIRST COURSES

Spaghetti
with zucchini, parmesan and basil
Pgocl SR

24

Ravioli
filled with rico’gto, tomato sauce
& S

26

Spaghetti with clams
& @8 (5 s P

30

Paccheri
with rich tomato sauce and parmesan
& 000 G2 (R S

22

Linguine
with Lemon qr)d Red Shrimp Tartare
& 00 "B 5%

36

Lactose-free (milk and dairy) and Gluten-free options are available for almost all dishes:
please ask our staff and inform us of any allergies or intolerances.
Our food products are either frozen at the source or homemade, blast-chilled, and stored
at negative temperatures in compliance with current health and safety regulations.



CAPRI

MAIN COURSES

Branzino baked in salt crust
B

12€ /1009

Salted cod

in cherry tomato sauce, olives, capers
"B

32

Grilled shrimps

Sh

Young chicken, baked potatoes, gravy
& &

30

Lamb chops, baked potatoes, gravy
g &
3L

SIDE DISHES

Baked potatoes
10

Crilled vegetables
12

Lactose-free (milk and dairy) and Gluten-free options are available for almost all dishes:
please ask our staff and inform us of any allergies or intolerances.
Our food products are either frozen at the source or homemade, blast-chilled, and stored
at negative temperatures in compliance with current health and safety regulations.



CAPRI

DESSERTS

Tiramisu
e

4

Warm plumcake, zabaione cream
& e G

12

Panna cotta, mixed berries sauce
10

Lemon sorbet
10

Caprese
eee 20

12

Fruit salad
15

Lactose-free (milk and dairy) and Gluten-free options are available for almost all dishes:
please ask our staff and inform us of any allergies or intolerances.
Our food products are either frozen at the source or homemade, blast-chilled, and stored
at negative temperatures in compliance with current health and safety regulations.



AVVISO IMPORTANTE

IMPORTANT NOTICE

SE SEI ALLERGICO O INTOLLERANTE AD UNA O PIU SOSTANZE, INFORMACI E TI INDICHEREMO LE

PREPARAZIONI PRIVE DEGLI SPECIFICI ALLERGENI.

IF YOU ARE ALLERGIC OR INTOLERANT TO ONE OR MORE SUBSTANCES, PLEASE LET US KNOW, AND WE WILL TELL
YOU WHICH COURSES AND BEVERAGES DO NOT CONTAIN THE SPECIFIC ALLERGENS.

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili
rivolgendosi al personale in servizio.
The information regarding the presence of substances or products causing affergies or infolerances are available
by confacting the staff on duty.
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00 /
£

1

CEREALI
CONTENENTI GLUTINE

CEREALS
CONTAINING GLUTEN

&

5
ARACHIDI E PRODOTTI
A BASE DI ARACHIDI
PEANUTS
AND PRODUCTS THEREOF

9
SEDANO E PRODOTTI
A BASE DI SEDANO
CELERY
AND PRODUCTS THEREOF

s

CROSTACEI E PRODOTTI
A BASE DI CROSTACEI

CRUSTACEANS
AND PRODUCTS THEREOF

T2
6

SOIA E PRODOTTI

A BASE DI SOIA

SOYBEANS
AND PRODUCTS THEREOF

10
SENAPE E PRODOTTI
A BASE DI SENAPE
MUSTARD
AND PRODUCTS THEREOF

ey

13
LUPINI E PRODOTTI
A BASE DI LUPINI
LUPIN
AND PRODUCTS THEREOF

UOVA E PRODOTTI
A BASE DI UOVA

EGGS
AND PRODUCTS THEREOF

(f

LATTE E PRODOTTI
A BASE DI LATTE

5

L€

(W2

~

MiLK
AND PRODUCTS THEREOF

X

o)
00

B

Q

°

1
SEMI DI SESAMO E PRODOTTI
A BASE DI SEMI DI SESAMO

SESAME SEEDS
AND PRODUCTS THEREOF

ofc

14
MOLLUSCHI E PRODOTTI
A BASE DI MOLLUSCHI
MOLLUSCS
AND PRODUCTS THEREOF

PESCE E PRODOTTI
A BASE DI PESCE

FISH
AND PRODUCTS THEREOF

8
FRUTTA

AGUSCIO
NUTS

ANIDRIDE SOLFOROSA
E SOLFITI
SULPHUR DIOXIDE
AND SULPHITES

Le nostre procedure HACCP tengono conto del rischio di contaminazione crociata ed il nostro personale & addestrato per occuparsi di tale rischio.
Tuttavia, occorre segnalare che in alcuni casi, a causa di esigenze oggettive, le atfivita di preparazione e somministrazione di alimenti e bevande
possono comportare la condivisione di aree ed utensili (ad esempio nella zona buffet). Quindi, non si pud escludere la possibilita che i prodotti
alimentari entrino in contfatto con altri prodotti alimentari, compresi altri allergeni.

Our HACCP procedures take info account the cross-confamination risk and our staff is frained to deaf with this risk. Nevertheless, it should be
pointed out that in some cases, due to objective needs, the preparation and service operations of food and beverages may invoive some shared
areas and ufensils (eg in the buffet area). So, the possibitity that food has come info contact with other food products, including other aliergens,
can not be excluded




